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Sono questi gli aspetti a cui ho sempre prestato massima attenzione.
La pizza € un piatto del popolo, semplice, ma che regala grandi
emozioni. Per rimanere tale non bisogna esagerare o stravolgere
troppo la sua storia, ma migliorare in termini di qualita,

e soprattutto non confondere la gente con abbinamenti
di difficile lettura. Per questo quello che voglio proporvi va lontano da
degustazioni e lavorazioni elaborate perche il mio obbiettivo & quello
di lasciarvi un ricordo semplice e genuino che si chiama PIZZA.



(Per tatgiare

Patatine fritte**°° 4,50
Patate al forno** con provola e guanciale 8,00
Olio, limone, sale, pepe e rosmarino

Crocché di patate ** 2,50 cada uno
Patate, Farina 00* latte* panatura al panco*

Panelle** (10 pezzi) 6,00
Farina di ceci*, acqua, sale, prezzemolo

Fiore di zucca con alici e mozzarella**° (1 pezzo) 2,50
Misto fritto: 10,00

Arancino ai funghi porcini®®** arancino al ragu**, panelle**,
crocche di patate™® (base arancini: olio di girasole, cipolla, carote, sedano, sale, olio, origano, basilico)

Bruschetta 3,50
Pane di semola* pomodoro, cipolla, olio, sale e origano

Tagliere salumi e formaggi con marmellate 22,00

Prosciutto Cotto alta qualita, prosciutto crudo 24 mesi, salame, piacentino ennese®,
pecorino siciliano*, tuma persa* con cipolla giarratana (presidio slow food) e marmellata

Parmigiana (%) 7,00
Melanzane fritte**, salsa di pomodoro, mozzarella*, parmigiano, basilico
Caponata (%) 8,00

Misto verdure®; melanzane, peperoni, zucchine, patate, cipolla, carote, sedano, pinoli,
uva passa, ciliegino, zucchero, aceto, sale, basilico e origano

Insalata verde 4,00
Insalata Mista 5,00

°° In mancanza del prodotto fresco potrebbe essere usato il surgelato
* Possibili allergeni | ** olio di semi di girasole
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CLASSICO

SICILIANO
(RUSSELLO E SEMOLA RIMACINATA DI GRANO DURO)

supplemento 2,00

INTEGRALE CON ORZO E CEREALI
supplemento 2,00

SENZA GLUTINE*

supplemento 3,50
NB: NON DISPONIAMO DI UN LABORATORIO APPOSITO PER IL SENZA GLUTINE

ATTENZIONE ALLA STAGIONALITA
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Le mie sei proposte:

VEGANA (CONSIGLIATA SU IMPASTO SICILIANO) 11,00

Crema di patate al prezzemolo (patate, olio evo, sale, pepe e prezzemolo),
funghi porcini®®, cipolla rossa caramellata, rucola fritta

PECCATO INVERNALE 16,00

Crema di zucca (sale, pepe e menta), fior di latte*, salsiccia, blu di bufala®
chips di zucca, olio evo al rosmarino terraliva

AUTUNNO E OLTRE 15,00
Passata di pomodoro rosso siculo, bufala*, funghi porcini®®, coppa di
suino lavorata a mano, grattuggiata di pecorino*, olio evo, basilico

LA SPECIALE 14,00

Crema di finocchio (olio evo, sale, pepe), carpaccio di bovino, cipolla
Giarratana in agrodolce (presidio Slowfood), pecorino siciliano*

MESSINESE A CALZONE (coNsIGLIATA SU IMPASTO SICILIANO) 15,00

Fior di latte*, riccia, vellutata di datterino giallo, alacce (presidio Slowfood),
olive taggiasche, olio evo terraliva, origano

SFIZIO E CAPRICCIO 16,50

Crema di funghi porcini®® (sale, pepe, olio evo), bufala* carciofi®, in uscita:
prosciutto cotto alta qualita, ciliegino semisecco, polvere di olive nere

°° In mancanza del prodotto fresco potrebbe essere usato il surgelato
* Possibili allergeni | ** olio di semi di girasole



ITALICA (LA PIU VENDUTA) 16,50

Fior di latte* stracciatella* prosciutto crudo 24 mesi alta qualita, ciliegino
confit, pesto di basilico, mandorle tostate* origano

L'ORTO IN-INVERNO (\7) 13,50

Crema di zucca (zucca, sale, olio evo, pepe, menta), fior di latte*, friarielli®®,
patate al forno, olio evo, origano

LA MIA 4 DI FORMAGGI 6 13,50

Fior di latte* provola affumicata® gorgonzola dolce* stracciatella di bufala®,
crema di arance, origano messinese

NORMA 2.0 (/) 15,00

Fior di latte* polpette** di melanzane in doppia cottura prima fritta e subito
dopo cotte con il nostro sugo tradizionale (melanzana, ricotta al forno*
basilico, sale, farina00*) crema di ricotta salata* perlage di basilico

PARMIGIANA CHE NON EU 15,00

Salsa di pomodoro, fior di latte* melanzane panate e fritte*, ciliegino, uovo
sodo, burrata* ricotta salata

RUCOLETTA 2.0 13,50

Fior di latte* rucola fritta* bresaola, scaglie di grana, origano

CARCIOFI 13,00

Fior di latte* carciofi saltati®® battuto di lardo, caciocavallo stagionato,
olio evo, origano

MAIALINO 14,00
Fior di latte* porchetta, patate al forno, primo sale, cipolla caramellata, origano

ARTIGIANALE 2.0 14,00

Fior di latte*, crocche di patate® prosciutto cotto alta qualita, ketchup, origano

TONNARA 16,00

Salsa di pomodoro, filetto di tonno, oliva taggiasca, mandorle tostate*, olio
ai 5 peperoncini, origano



MARGHERITA 7,00

Salsa di pomodoro, fior di latte* olio evo e basilico

DIAVOLA 12,00
Salsa di pomodoro, fior di latte* salame piccante, olive, peperoni,

cipolla fritta

PISTACCHIO 14,00
Fior di latte*, ciliegino, speck, polvere di pistacchio* crema spalmabile*,
crema di pistacchio*

SFIZIOSA 13,00
Fior di latte*, ciliegino, friarielli, salsiccia, olive, scaglie di grana, olio evo,
origano

REGINELLA 12,50
Fior di latte, ciliegino, finocchietto selvatico®, salsiccia, scaglie di grana,

olio evo, origano

CAPRICCIOSA 1,00

Salsa di pomodoro, fior di latte*, piselli®®, prosciutto cotto, uovo*, funghi, olio evo,
origano

PARMIGIANA (%) 11,00
Salsa di pomodoro, fior di latte* melanzane, uovo*, prosciutto cotto,
scaglie di grana, basilico, olio evo

SE NON TI E BASTATO E VUOI CREARE UNA TUA PIZZA

clieds pwie !

°° In mancanza del prodotto fresco potrebbe essere usato il surgelato
* Possibili allergeni | ** olio di semi di girasole
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PIU ALTA LEGGERA E FRAGANTE DAL GUSTO UNICO.

Troverete un impasto molto idratato e quindi leggero, a cui viene datauna
precottura, e successivamente una seconda cottura in modo da ottenere un
prodotto asciutto, morbido all'interno e croccante fuori. Le mie proposte:

MARGHERITA CRUNCH 12,00

Salsa di pomodoro cotta a bassa temperatura, fior di latte*, ciliegino semi
secco, pesto di basilico, origano

PORCELLINA 16,50
Fior di latte*, porchetta, friarielli, olio evo, origano, basilico
DON ANGELO 14,00

fior di latte*, pollo rosolato con panna* e spezie*, patate al forno, cipolla
rossa, basilico, origano

LA DOLCE E PICCANTE 14,50

Fior di latte* gorgonzola dolce DOP¥, in uscita: rucola fritta®, salame
piccante e origano

PASTRAMI 15,00

Fior di latte*, rucola, carpaccio di bovino affumicato, ricotta salata®,
olio evo, limone e origano

NOBILE D'INVERNO 15,00
Fior di latte*, funghi porcini®, culatello, grana, olio evo al tartufo (terraliva)
GUSTOSA 22,00

Base focaccia, in uscita: mortadella, polvere di pistacchio* di Bronte, crema di
pistacchio DOP di Bronte, tuma persa* cavolo rosso con miele, fiore di
calendula

(NON DISPONIBILE IL SABATO E LA DOMENICA)



Jupploments

- Supplementi generici 1,50
- Mozzarella senza lattosio 1,50

- Prosciutto crudo di Parma Levoni stagionato 16 mesi,

speck, salmone, pistacchio, stracciatella, bufala, pomodorino
semisecco (nostra produzione), alici di Cetara, bresaola

Levoni IGP, burrata 3,00

- Prosciutto crudo stagionato 24 mesi selezione Levoni 4,00

- Pizza mini 2,00 in meno delle pizze classiche

LE MODIFICHE AGLI INGREDIENTI
SARANNO CONSIDERATE COME SUPPLEMENTO

COPERTO 2,00
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TAGLIATA DI SCOTTONA CON PORCINI®® 23,00

FILETTO AL PEPE VERDE 25,00

Filetto di scottona, olio, porro, farina, vodka, panna, pepe
verde, sale

REALE DI VITELLO 18,00
Vitello con fondo bruno e patate al forno

POLLO ALLO SPIEDO CON PATATE AL FORNO 10,00

s
2. De Natale

GASTRONOMIA - PIZZERIA- RIS TORANTE

°° In mancanza del prodotto fresco potrebbe essere usato il surgelato
* Possibili allergeni | ** olio di semi di girasole



Bevandt

ACQUA 0,5L 2,00
ACQUA PANNA 3,00
ACQUA S. PELLEGRINO 3,00
LETE EFFERVESCENTE 3,00
COCA COLAIL 6,00
COCA COLA 33CL 3,00
COCA COLA ZERO 33CL 3,00
ARANCIATA 33 CL 3,00
APEROL SPRITZ 7,50
CALICE DI VINO:

- NERI ETNA ROSSO 8,00

- NERI ETNA BIANCO 8,00

- VACCARO ROSSO MERLOT 6,50

- VACCARO BIANCO GRILLO 6,50



(e

- SARACINA 33CL 750
- SCHITICCHIUSA 33CL 750
Biv é"% anallo Baludi in boll br (Habianay).

- NAZIONALE SENZA GLUTINE 33CL 750
- BELGIAN STRONG DARK ALE 33CL 750
- BOTANIC (SENZA ALCOOL) 33CL 750
- BIONDA NAZIONALE 33CL 500 40CL 700
- ROSSA SUPER BITTER 33CL 500 40CL 700
Dol Bricius B agricol nalinaly Jiciliana:

- SPECIAL ALE 0,75 CL 1500

- RED STRONG ALE 0,75CL 1500



(e

- SICILIAN PALE ALE 33CL 750
--BIANCA 33CL 750
- BIRRA DELLO STRETTO 33CL 4,00

- BIRRA MESSINA CRISTALLI DI SALE 33CL 5,00



e

AMARO NEPETA - MAJORA 5,00
AMARO DUE MARI 4,00
AMARO AVERNA 4,00
AMARO DEL CAPO 4,00
AMARO MONTENEGRO 4,00
AMARO BELFIORE AL CARCIOFO 5,00
PETRUS 4,00
UNICUM 5,00
GRAPPA CAFFO 5,00
GRAPPA BONOLLO 7,00
GRAPPA BONOLLO BARRICATA 8,00
GRAPPA SENZA NOME INVECCHIATA 5 ANNI 6,00
GRAPPA ROSINA INVECCHIATA 10 ANNI 8,00

LIMONCELLO 4,00



68

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti

Seon, [ Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di

[ Ogni prodotto in cui viene usato il latte:

D

in cui vi sia anche in piccole dosi

L

FRUTTA A GUSCIO

acagil, noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI

yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie MILK

MOLLUSCHI

[ Canestrello, cannolicchio, capasanta,

cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui @ presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche

se lo contengono in minima percentuale

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

Presentiin cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

gPmn SENAPE

|

m | | Sipudtrovare nelle salse e nei
| (/’ condimenti, specie nella mostarda
| 4

SEDAND

Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo

Fonte: www.alimeta.it
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